
Kleiner gemischter Salat (wie gewohnt nach Omas Rezept)  
mit hausgemachtem Dressing   4,5 €  
 
Großer gemischter Salat  (wie gewohnt nach Omas Rezept) 
mit hausgemachtem Dressing / gebratene Hähnchenbrust / 
Kräuterbutter / Holzofenbrot   15,5 €  
 
Großer gemischter Salat (wie gewohnt nach Omas Rezept) 
mit hausgemachtem Dressing / gebratenes Seelachsfilet / 
Kräuterbutter / Holzofenbrot   15,5 €  
 

Änderungswünsche an unseren Gerichten in jeglicher Form erfüllt unser Küchenteam sehr gerne. Aber aufgrund des massiven Anstiegs  
von Änderungswünschen berechnen wir für diesen Mehraufwand und das Beeinträchtigen der betrieblichen Abläufe 1 €.  

Tomatencremesuppe  
mit Mascarpone / Croutons / Basilikum -Pesto   7 € 

Fischbouillon  
mit Dorsch–  und Seelachsfilet /  
frischem Gemüse / Blätterteig-Fleuron   8,5 € 

Französische Zwiebelsuppe  
mit Toastbrot und Käse gratiniert   7 €  

Büsumer Krabbensuppe (9) 
mit Nordseekrabben / Sahne / Toast   8,5 €  

Deklaration der kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe: 
1 = mit Farbstoff       4 = mit Phosphat           7 = chininhaltig  
2 = mit Antioxidationsmittel        5 = mit Süßungsmittel          8 = koffeinhaltig 
3 = mit Geschmacksverstärker    6 = enthält Phenhylaminquelle    9 = mit Konservierungsstoff 



Änderungswünsche an unseren Gerichten in jeglicher Form erfüllt unser Küchenteam sehr gerne. Aber auf Grund des massiven Anstiegs  
von Änderungswünschen berechnen wir für diesen Mehraufwand und das Beeinträchtigen der betrieblichen Abläufe 1 €.  

Rumpsteak 
mit gestoßenem schwarzen Pfeffer gebraten / Pommes Frites / 
gemischter Salatteller mit hausgemachtem Dressing    26 €  
 

Rumpsteak 
gratiniert mit Butter„à la Café de Paris“/ Bratkartoffeln / 
gemischter Salatteller mit hausgemachtem Dressing    26 €  
 
 
 
Gebratene Schweinelendchen  
Champignons / Pfifferlinge / Jus / Bratkartoffeln /  
gemischter Salatteller mit hausgemachtem Dressing    21 €  
 

Selbst gepökelter Schweinebauch (9) 
vom Duroc-Strohschwein / zartes Schweinefilet /  
Süßkartoffel-Pommes / Backpflaumen-Teriyaki-Soße / 
gemischter Salatteller mit hausgemachtem Dressing    21 €  

Original Wiener Schnitzel vom Kalb  
Bratkartoffeln / Preiselbeeren / gemischter Salatteller mit  
hausgemachtem Dressing    23 €  
 

Putenschnitzel „Cordon Bleu“ 
gefüllt mit Putenschinken und Käse / Pommes Frites /  
gemischter Salatteller mit hausgemachtem Dressing   21 €  
 

Geschmorte Ochsenbäckchen  
Rotweinjus / Karotten / Kartoffel-Schnittlauch-Stampf   23 €  

Kurze Info zum Duroc-Strohschwein: 
Duroc: Kreuzung aus Jersey Schwein (New Jersey-rötliches Fell) 
             und Iberico Schwein (Europa-leicht nussiger Geschmack) 
Strohschwein: - viel Platz 
                           - viel Licht 
                           - frische Luft 
                           - stroheingestreute Ställe 
Woher kommt unser Duroc-Strohschwein? 
Von nebenan, dem Bauernhof der Familie Krebs, Deichhof Dahme 



3 Matjesfilets „Lukullus“ 
Ananasscheiben / Preiselbeersahne /  
Bratkartoffeln / gemischter Salatteller mit 
hausgemachtem Dressing    17,5 €  
 

2 Matjesfilets  
nach „Hausfrauen Art“ / Bratkartoffeln   15,5 €  

Änderungswünsche an unseren Gerichten in jeglicher Form erfüllt unser Küchenteam sehr gerne. Aber auf Grund des massiven Anstiegs  
von Änderungswünschen berechnen wir für diesen Mehraufwand und das Beeinträchtigen der betrieblichen Abläufe 1 €.  

Seelachsfilet  im 5-Kornmantel /  
Remouladensoße / Bratkartoffeln / gemischter  
Salatteller mit hausgemachtem Dressing    21 €  
 

Scholle (im Ganzen) gebraten 
in Butter oder mit Katenrauchspeck (9) / Salzkartoffeln /  
gemischter Salatteller mit hausgemachtem Dressing    26 €  
(Krabben (9) zusätzlich: 1€ pro 10g)  

Dorschfilet  gebraten 
Meerrettichsoße / Maultaschen gefüllt mit Labskaus /  
gemischter Salatteller mit hausgemachtem Dressing    23 €  
 

Zanderfilet  gebraten 
Mandelbutter / Salzkartoffeln / gemischter Salatteller mit  
hausgemachtem Dressing    21,5 €  
 

Pannfisch  
gebratene Fischfiletstücke / Bratkartoffeln / Senfsoße /  
gemischter Salatteller mit hausgemachtem Dressing    20 €  

Matjes:  
- vor Erreichen der Geschlechtsreife verarbeitete 
Heringe, die im traditionellen Verfahren durch 
fischeigene Enzyme in einer Salzlake für ungefähr 5 
Tage reifen (traditionell in Eichenfässern) 
- seinen Ursprung hat der Matjes in den 
Niederlanden (sehr mild gesalzen) 
- beim deutschen Matjes ist der Salzgehalt der Lake 
deutlich höher 



Änderungswünsche an unseren Gerichten in jeglicher Form erfüllt unser Küchenteam sehr gerne. Aber auf Grund des massiven Anstiegs 
von Änderungswünschen berechnen wir für diesen Mehraufwand und das Beeinträchtigen der betrieblichen Abläufe 1 €. 

Rote Bete Falafel  
Schmorgemüse mit Feigen / Cashew-Sesam-Créme   17,5 €  
 

3-erlei gebackene Gemüsesticks  
Erbsen-Mandelmilchpüree / Birnenchutney   17,5 €  
 

Kartoffel-Gemüsetarte 
Trüffelmajonaise / Gurkensalat   17,5 €  
 

Käsespätzle 
Champignons / Lauchzwiebeln / gemischter Salatteller  
mit hausgemachtem Dressing       18,5 €  
 

Steinpilzravioli  
in Zitronenthymian - Sahnesoße / Walnussöl / Tete de Moine /  
gemischter Salatteller mit hausgemachtem Dressing    19,5 €  

Dorschfilet 
in Kokosmilch gedünstet / Nudeln mit Wasabi /  
Erdnuss – Ingwerpesto / gemischter Salatteller mit  
hausgemachtem Dressing    23 €  
 
Riesengarnelen  
in Knoblauch gebraten / mediterrane Tagliatelle  
mit getrockneten Tomaten und Oliven / gemischter Salatteller  
mit hausgemachtem Dressing  26 €  
 

Dorsch oder Kabeljau? 
Als Jungfisch wird er Dorsch genannt, und Kabeljau als älterer, laichreifer Fisch. Einzig in Deutschland gibt es zwei 
Namen für eigentlich einen Fisch, den Gadus morhua. Der Dorsch ist ein Wanderfisch. Die Jungfische ernähren 
sich von Kleintieren wie Krebsen, Muscheln, Krabben und Kleinfischen. Der ausgewachsene Kabeljau ist ein 
Räuber, der sogar Heringsschwärme kilometerweit verfolgt. Dorsche wachsen sehr schnell (im 5. Lebensjahr bis 
auf 54 cm Länge). Die durchschnittliche Größe eines ausgewachsenen Kabeljaus ist 60 cm. Vereinzelte Exemplare 
können bis zu 1,5 Meter lang, 40 kg schwer und 25 Jahre alt werden.  



Portion Pommes frites  
je 1x Ketchup & 1x Majonaise   600 Cent  
 

Currywurst 
Pommes frites / 1x Ketchup & 1x Majonaise   1000 Cent  
 

Teigwaren  
Tomatensoße oder sc. Bolognese / gemischter Salatteller mit  
hausgemachtem Dressing     850 Cent  
 

Nürnberger Rostbratwürstchen  
Kartoffelkroketten / Jus (braune Soße) / saisonales Gemüse   900 Cent  
 

Hähnchen-Nuggets  
Pommes frites / je 1x Ketchup & Majonaise / gemischter Salatteller mit  
hausgemachtem Dressing     900 Cent  
 

Putenschnitzel paniert 
Pommes frites / je 1x Ketchup & Majonaise / saisonales Gemüse   900 Cent  
 

Fischstäbchen  
Pommes frites / je 1x Ketchup & Majonaise / gemischter Salatteller  
mit hausgemachtem Dressing    900 Cent  
 

Seelachsfilet gebraten  
Salzkartoffeln / gemischter Salatteller mit hausgemachtem Dressing    900 Cent  
 
 

bis 12 Jahre  

Ungesund aber lecker!  
Zu jedem Kinderessen  

schenken wir euch ein U -Ei.  
Wollt ihr ein zusa tzliches Ei,  

dann bekommt ihr  
das fu r  1€  



Lauwarmer Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern /  
Bauernhof Mango-Sorbet   9,5 €  

 
 

Crème brûlée mit süßem Popcorn aromtisiert /  
selbst hergestelltes Heidelbeer-Buttermilcheis   9,5 €  

 
 

Bauerhof Gurken-Sorbet / Gin Tonic-Granité / 
Rosa Pfeffer   8,5 €  

 
 

Rote Grütze aus eigener Herstellung  
mit Vanillesoße oder  geschlagener Sahne   8,5 €  

 
 
 

„Immer eine Sünde wert“  



gefüllt mit: 
 

Sahne 4,5 € 
Bauernhof Vanille-Eis / Sahne   6,5 € 

 
Heidelbeeren / Sahne   6 €  

Heidelbeeren / Bauernhof Vanille-Eis / Sahne   8 € 
 

Kirschen / Sahne   5,5 €  
Kirschen / Bauernhof Vanille-Eis / Sahne   6 € 

 
Rote Grütze / Sahne   6,5 €  

Rote Grütze / Bauernhof Vanille-Eis / Sahne   8,5 €  
 

Banane / Schokoladensoße / Sahne   6,5 €  
Banane / Schokoladensoße / Bauernhof Vanille -Eis / Sahne   8,5 € 

 
Bauernhof Schokoladen-Eis / Schokoladensoße / Sahne   7,5 €  

Bauernhof Schokoladen-Eis / Eierlikör / Sahne   7,5 €  
 

Apfelmus / Bauernhof Vanille-Eis / Eierlikör / Sahne   9 €  
 
 

Windbeutel gefüllt mit:  
Rhabarber, Erdbeeren, Himbeeren, Pflaumen  

...bekommst du, wenn wir sie bei uns in Deutschland ernten können...  
 



Schokoladen - Becher 

1 Kugel Kinderschokoladen–Eis / 

1 Kugel Schokoladen–Eis mit Schokoladensplitter / 

Schokoladensoße / Schokoladenstreusel / Sahne   7,5 € 
 

Eierlikör – Becher 

1 Kugel Schokoladen-Eis mit Schokoladensplitter / 

1 Kugel Vanille-Eis / Eierlikör / Sahne   8 € 
 

Kürbis-Vanille - Becher 

2 Kugeln Vanille-Eis / Kürbiskernöl / Kürbiskerne / 

Schokoladensoße / Sahne   8 € 
 

Bananen - Becher 

2 Kugeln Vanille-Eis / Bananenstücke / 

Schokoladensoße / Sahne   8 € 

1 Kugel Bauernhof-Eis   2,5 €  
 

Extras: 
Schlagsahne           1€ 
Schokoladensoße   1€ 
Eierlikör                2€ 
bunte Streusel    50 Cent 
Schokoladenstreusel   50 Cent 

Unsere Eissorten: 
Vanille 

Schokolade mit Schokoladensplitter  
Joghurt-Himbeere mit Schokoladenstücke  

Joghurt-Zitrone 
Käsekuchen mit Macronen 

Kinderschokolade  
Haselnuss 

Mohn-Marzipan 
Honigwabe mit Karamell 
Gurken-Sorbet (vegan)  
Erdbeer-Sorbet (vegan)  

„Immer eine Sünde wert“  

alle Eissorten sind:  
-  glutenfrei 

-  ohne Geschmacksverstärker  
-  ohne künstliches Aroma  

Bauernhof Steffens  
Seit 1911 wird der Hof,  

heute in dritter Generation, geführt.  
Neben dem Anbau von Gerste,  

Weizen, Raps & Gras für die Viehfütterung  
produziert die Familie Steffens seit 2011  
eigenes EU-zertifiziertes Milcheis aus der  

tagesfrischen Milch Gleschendorfer Kühe und  
sensationelle Sorbets.  



Seit 1693 ist die Winzerfamilie de Wet am Kap zu Hause. Anfang der 
70 er holt Danie de Wet, Jüngster der Familie, trotz Einfuhrverbot, die 

ersten Chardonnay Reben nach Südafrika und legte damit den 
Grundstein für eine Weinlegende.  

Im Laufe der Jahre ist Danie für seine Weine mehrfach ausgezeichnet 
worden. Er hält sich 600 Enten für die Käferjagd im Weinberg und jede 

einzelne Rebe wird satellitengesteuert bewässert.  

Er zählt als Leitf igur am Kap . 

Am Fuße des Heuchelbergs baut die Familie Hirsch seit 
drei Generationen Wein an. Christian studierte 

Önologie und ist 2013 in den elterlichen Betrieb 
eingestiegen. Mit seiner Begeisterung und Leidenschaft 

für seine Weine überzeugt er auf ganzer Linie.  

Württemberg 
 

Wild Rose  
Rosé - halbtrocken  

Weingut Christian Hirsch  
 

Seine Aromen erinnern an frisch gepflückte Erdbeeren, und eine 
Touch Litschi , ist süffig und saftig im satten Finale.  

Südafrika 
 

JJ de Wet & Son 
Rosé - trocken 

de Wetshof Estate 
 

Fruchtig und frisch mit den Aromen reifer Beeren im nachhaltigen Geschmack. 
Feine Gewürznoten umspielen den Gaumen.  



Die Geschwister Pia, Patrick und Andy Strehn bewirtschaften das 
Weingut in der vierten Generation und sind jedes Jahr aufs Neue 

bemüht, weitere Qualitätssteigerungen zu erzielen.  
Blaufränkisch ist die Hauptrebsorte der Region.  

- Der mit dem Marienkäfer - 
Seit vielen Generationen im Familienbesitz. 

Naturverbundenheit vom Pflanzen bis zur Flaschenabfüllung, 
nicht gemacht, sondern gelebt. BIO nicht nur logisch, sondern 

mit Herz und Verstand aus Überzeugung.  

Pfalz 
 

„Sisse & Franz“ 
Rotwein Cuvée - lieblich  

Weingut Hammel  
 

Vollmundig und samtig mit anregender Beerenfrucht in einer 
harmonischen Restsüße. Dezent würzige Noten am Gaumen.  

 

Rheinhessen  
 

Sander Rotwein  
Regent/Dornfelder - halbtrocken  

Weingut Sander  
BIO / vegan  

 

Mild und samtig mit den gehaltvollen Aromen roter Beeren 
in einem harmonischen Geschmackserlebnis. 

Delikate Gewürznote in weichem Tannin.  

Österreich  
 

Strehn  
Blaufränkisch - trocken  

Weingut Strehn - Burgenland  
 

Brombeere, Saukirsche gepaart mit Zimt und Nelke. herrlich 
rund und kompakt.  

Der Winzer Christoph Hammel sieht den Wein im Vordergrund. Fortschritt durch 
Umdenken ohne die Tradition zu verlieren. Spaß im Gals - Weine die schmecken und 

Charakter haben, das ist sein Motto.  



Der englische Marinearzt Dr. John Lindeman legte 1843 den Grundstein 
für den australischen Weinbau. Nach sensationellen Erfolgen wurde die 

Lindeman´s Winery immer weiter ausgebaut und vergrößert. Dieses 
Weingut zählt zu den  renommiertesten Weingütern Australiens.  

Apulien:  
Geographisch gesehen ist Apulien der  
„Absatz des italienischen Stiefels“. Mengenmäßig ist diese Region 
mit seien 8-10 Hektolitern Wein pro Jahr zusammen mit Venetien 
und Sizilien die größte Weinbauregion Italiens.  
 
 

Piemont 
 

San Silvestro 
Barbera Passito Appassimento - trocken  

Cantine San Silvestro  
 

Kräftig und opulent mit den Aromen von Kirschen und 
Beeren in anregender Fruchtsüße. Leichte 

Kräuternoten in seidigem Tannin .  

Apulien 
 

Sol Mio 
Sangiovese - trocken  

Rocca & Filgli SRL  
 

Kraftvoll und intensiv mit den vielfältigen 
Aromen reifer Früchte.  Mediterrane 

Würznoten in seidigem Tannin.  

Australien  
 

Lindeman´s  
Shiraz/Cabernet Sauvignon - trocken  

Lindeman´s Winery  
 

Deutliche Fruchtaromen von schwarzen Kirschen und Cassis in 
einer weichen, harmonischen Tanninstruktur.  

Appassimento: 
Ist die italienische Bezeichnung für einen Vorgang bei der Weinbereitung, wo  
die Trauben nach der Lese zwischen 2 -4 Monaten auf Strohmatten oder in  
speziellen Kästen im Freien oder in gut belüfteten Dachböden getrocknet werden.  

 



Die Geschwister Roman Josef Pfaffl und seine Schwester Heidi Fischer fu hren 
gemeinsam das Weingut,  wobei ihre Eltern helfen, wo´s nur geht.  Roman ist der 
Winzer und Kellermeister wa hrend Heidi sich um das Gescha ftl iche und das 
Marketing ku mmert . Im Vordergrund des Weinbaus stehen der respektvolle 
Umgang mit der Natur und der Blick fu rs Ganze. Sorgfa lt iges Ausdu nnen und 
Auslesen sowie viel Gespu r fu r die Pflanze ermo glichen es ihnen, Jahr fu r Jahr 

auf Wetterkapriolen einzugehen und eine hohe Qualita t  zu erzeugen.  

Österreich  
 

Harmony 
Gemischter Satz - trocken  

Weingut Pfaffl  
 

Spritzig und sehr lebendig mit vielschichtigen Fruchtnoten  
im klassischen Charakter. Herrlich würzig im Gaumen .   

Franken 
 

Bacchus 
Bacchus - halbtrocken 

Weingut Christine Pröstler 
 

Vollfruchtig und kraftvoll mit Aromen von Holunder und Maracuja, leicht 
mineralisch und füllig im Gaumen. 

Pfalz 
 

„Ein Tag am Meer“ 
Sauvignon Blanc - trocken  

Weingut Hammel  
 

Aromen von weißen Stachelbeeren, Grapefruit, Rhabarber und Maracuja 
mischen sich mit Nuancen eine frisch gemähten Sommerwiese.  

Das Weingut Hammel wurde 1723 gegründet. Der Winzer Christoph Hammel sprüht vor 
Ideen, sieht den Wein immer im Vordergrund und denkt neu, ohne die Tradition dabei zu 

ignorieren. Mit seinen Erfhrungen us Österreich, Spanien, Südafrika und dem Denken eines 
weltoffenen Menschen ist es ihm gelungen, Weine mit einer Seele zu schaffen.  

Christine Pröstler gehört zu den neuen erfolgreichen Winzerinnen. Absolvierte 
eine Winzerlehre und studierte im Anschluss Weinbau und Önologie. Christine 

sammelte Erfahrungen in Südafrika und Neuseeland. Für ihr Weingut gilt:  
„Wir ernten alles von Hand, zu 100% gesund und reif. Wir arbeiten eng mit der 

Natur zusammen und wissen, Qualität entsteht im Weinberg.“ 



Für die Familie Lergenmüller steht fest, wenn es um die Qualität geht, braucht 
man einen strengen Blick. Für den Geschmack genügt ein gutes Herz, ein 

verwöhnter Gaumen und viel Hingabe zur Weinbereitung.  

Rieslinge stehen im Vordergrund des Weinguts Ohlig. Die Trauben werden 
mehrfach selektiert und besonders schonend gelesen und gekeltert. Ohligs Ziel ist 
es, den Geschmack zu treffen ohne den individuellen Charakter zu verfälschen. Als 

gelernter Weinbautechniker verbindet er Tradition mit Moderne.  

- Der mit dem Marienkäfer - 
Seit vielen Generationen im Familienbesitz. 

Naturverbundenheit vom Pflanzen bis zur Flaschenabfüllung, 
nicht gemacht, sondern gelebt. BIO nicht nur logisch, sondern 

mit Herz und Verstand aus Überzeugung.  
 

Rheingau 
 

„Jo“ 
Riesling „Classic“ - trocken  

Weingut Johannis Ohlig  
 

Rund und harmonisch mit ausgewogenen Aromen von Apfel , Pfirsich 
und Ananas in einem feinen Spiel mit Frucht und Säure. Kraftvoll im 

Gaumen mit einem eleganten Charakter.  

Pfalz 
 

Lergenmüller 
Grauer Burgunder - trocken 

Weingut Lergenmüller 
 

Junge Eleganz - frisch und saftig mit den belebenden Aromen von Apfel, Birne, 
Aprikose und Ananas. Harmonisch in einer feinen Balance von Würze und Körper. 

Rheinhessen  
 

Sander Weißburgunder  

Weißburgunder - trocken 
Weingut Sander  

BIO / vegan  
 

Frisch und fruchtig mit kraftvollen Aromen von Birnen und 
Äpfeln und einem Hauch Zitrus im Geschmack.  



aus der Flasche  

Franziskaner Hefe-Weißbier   Glas 0,5l  5,5 €  
 

Franziskaner Hefe-Weißbier   Glas 0,5l  5,5 €  
alkoholfrei 

Bier 
Holsten Pils      Glas 0,3l  4 € 
 

Holsten Pils      Glas 0,5l  5,5 €  
 

Duckstein      Glas 0,3l  4 € 
 

Duckstein      Glas 0,5l  5,5 €  
 

Jever Fun - alkoholfrei   Glas 0,3l  4 € 
 

Jever Fun - alkoholfrei    Glas 0,5l  5,5 €  

 
Alsterwasser      Glas 0,3l  4 € 
(Holsten Pils mit Sinalco Zitrone)   
 

Alsterwasser      Glas 0,5l  5,5 €  
(Holsten Pils mit Sinalco Zitrone)   
 

Alsterwasser –  alkoholfrei    Glas 0,3l  4 € 
(Jever Fun mit Sinalco Zitrone)  
 

Alsterwasser –  alkoholfrei   Glas 0,5l  5,5 € 
(Jever Fun mit Sinalco Zitrone)  

Holsten  
Herkunft: Hamburg 
Brauerei: Carlsberg 
Bittereinheit (IBU): 29  
Biertyp: Pils 
Brauprozess: untergärig 

 
Duckstein  
Herkunft: Lübz 
Brauerei: Carlsberg 
Bittereinheit (IBU): 20  
Biertyp: Red Ale 
Brauprozess: obergärig 

Jever Fun  
Herkunft: Jever 
Brauerei: Friesisches Brauhaus zu Jever  
Bittereinheit (IBU): 32  
Biertyp: Pils 
Brauprozess: untergärig 

 
Franziskaner Weißbier  
Herkunft: München  
Brauerei: Spaten-Franziskaner-Brauerei  
Bittereinheit (IBU): 12 / alkoholfrei: 10  
Biertyp: Weizen  
Brauprozess: obergärig 

Obergärig - Untergärig?  
 

obergärig: Die Hefe benötigt für die Umwandlung 
von Zucker zu Alkohol 15 -20 Grad. Dabei steigt die 

Hefe an die Oberfläche und kann abgeschöpft werde. 
Es schmeckt fruchtig und aromatisch.  

 
untergärig: Die Hefe benötigt die Zucker in Alkohol 
Umwandlung 4 -9 Grad. Nach der Gärung sinkt die 
Hefe auf den Boden des Gärkessels. Es lässt sich 

länger lagern.  



(im Alten Land) 

(in der Eifel) 

Brände:  
 

Obstbrand   42%     2cl     4 € 
 

Kirschbrand  42%     2cl     4 € 
 

Wild Schlehengeist  42%     2cl     4 € 
 

Himbeergeist   42%     2cl     4 € 
 

Williams Christbirne  42%     2cl     4 € 
 

Marillenbrand   42%     2cl     4€ 

mit Alkohol:  
 

Gin Tonic(7)  
(Kyle´s Club Gin 4cl/Schweppes Tonic  
Water/Gurke/frisch gemahlener  
Pfeffer/auf Eis)           8 € 
 

Apérol Spritz  
(Apérol/Secco/Soda/Orange/auf Eis)       8 € 
 

Lillet Hugo 
(Holunderblütensirup/Lillet Blanc/  
Soda/Limette/Minze/auf Eis)        8 € 
 

Lillet Vive 
(Lillet Blanc/Schweppes Tonic Water/  
Gurke/Minze/auf Eis)          8 € 

 

ohne Alkohol: 
 

Apérol Spritz alkoholfrei  
(Monin Orangensirup/Schweppes  
Tonic Water/Soda/Orange/auf Eis)       6 € 
 

Horseman  alkohlfrei 
(Lyrey American Malt Whisky/Schweppes  
Ginger Ale/Orange/auf Eis)         6 € 
 

Gin Tonic alkoholfrei 
(Siegfried Wonderleaf Gin/Schweppes  
Tonic Water/Rosmarin/auf Eis)        6 € 
 

Summer alkoholfrei 
(Maracujasaft/Sinalco Zitrone/  
Grenadine/Orange/auf Eis)         6 € 
 
 

Knubberkirsche -  Likör  17%     2cl     4 € 
 

Aquavit Gold   40%     2cl     4 € 
 

Kräuter    35%     2cl     4 € 
 

Willams - Gold   35%     2cl     4 € 
 

Grappa: 
 

Ingwer  30%     2cl     4 € 
 

Wildkirsche 32%     2cl     4 € 
 

Nuss    32%     2cl     4 €      
 

Marille  32%     2cl     4 € 



               Glas 0,3l    Glas 0,4l 

Sinalco 

(Zitrone/Orange(1)/Cola(1,8)/ 

Cola ohne Zucker(1,5,6,8,9))        4 €     4,5 € 
 

Spezi (Sinalco Cola/Sinalco Orange)(1,8)      4 €     4,5 € 

Apfelsaft / Multivitaminsaft / Traubensaft/ Kirsch -Nektar / 
Bananen-Nektar / Mango-Nektar / Maracuja-Nektar / 
Rhabarber-Nektar / Schwarzer Johannisbeer -Nektar  

 

                      Glas   0,2l     3,5 € 
                      Glas   0,4l     4,5 € 

 
Unsere Säfte / Nektare als Schorle  

 
                     Glas   0,2l     3 € 
                     Glas   0,4l     4 € 

Gerolsteiner Mineralwasser „Medium“    Flasche 0,25l   3 € 
 

Gerolsteiner „Naturell“ stiller Mineralwasser  Flasche 0,25l   3 €  
 

Gerolsteiner Mineralwasser „Medium“            Flasche 0,75l   6,5 €  
 

Gerolsteiner „Naturell“ stiller Mineralwasser  Flasche 0,75l   6,5 €  

Holunder    Flasche 0,33l       3,5 € 
 

Kräuter       Flasche 0,33l       3,5 € 

Schweppes Bitter Lemon(2,7) Flasche   0,2l  3 € 
 

Schweppes Ginger Ale(1)  Flasche   0,2l  3 € 
 

Schweppes Tonic Water(7)          Flasche   0,2l  3 € 
 

Vitamalz     Flasche 0,33l  3,5 € 
 

offene alkoholfreie 
Getränke     Glas  0,1l  2 € 

Richards Pfirsich    Flasche 0,33l  3,5 € 
 

Richards Zitrone     Flasche 0,33l  3,5 €  



Tasse koffeinhaltiger Kaffee / Tasse koffeinfreier Kaffee   3 € 

Becher koffeinhaltiger Kaffee / Becher koffeinfreier Kaffee   4,5 € 

Kännchen koffeinhaltiger Kaffee / Kännchen koffeinfreier  Kaffee   5 € 

Milchkaffee    5 € 
-  Kaffee / heiße, aufgeschäumte Milch  
 

Cappuccino    4,5 € 
-  Espresso / heiße aufgeschäumte Milch  
 

Latte Macchiato   5 € 
-  viel heiße Milch / Espresso / Milchschaum  
 

Latte Macchiato -  Vanille   6 € 
-  Vanillesirup / viel heiße Mich / Espresso / Milchschaum  
 

Latte Macchiato -  Haselnuss    6 € 
-  Haselnusssirup / viel heiße Mich / Espresso / Milchschaum  

Becher heiße Schokolade   4,5 €  
-  heiße Milch / Kakao / Schlagsahne  
 

„Lumumba“ -  Baileys   5,5 € 
-  heiße Schokolade / Baileys / Schlagsahne  
 

„Lumumba“ -  Rum   5,5 € 
-  heiße Schokolade / Rum / Schlagsahne  
 

„Lumumba“ -  Amaretto   5,5 €  
-  heiße Schokolade / Amaretto / Schlagsahne  

Pharisäer  5,5 € 
-  Kaffee / Rum / Schlagsahne  
 

Kaffee Baileys (1)   5,5 €  
-  Kaffee / Baileys / Schlagsahne  

Espresso   2,5 € 
-  starker, aromatischer Kaffee mit Druck gebrüht  
 

Doppelter Espresso    4,5 € 
-  starker, aromatischer Kaffee mit Druck gebrüht  
 

Espresso Macchiato    3 € 
-  Espresso / aufgeschäumte Milch  
 

Espresso Chocolate    4 € 
-  Espresso / heiße Schokolade / Schlagsahne  
 

Affogato al caffè    5€ 
-  Espresso / 1 Kugel Bauernhof Vanille-Eis 
 



Stay in Balance - Bio 
Kräutertee  
Auszeit vom Alltag. Verwöhnende Momente durch feine 
Schokoladennote und lieblichen Lavendel  
Zutaten: Dattelstückchen, Kakaoschale, Zimtstückchen, 
Zitronenverbene, Holunderblüten, Kokosflocken, 
Salbeiblätter, Brombeerblätter, Lavendelblüten  

 

Bergkräuter - Bio 
Kräutertee  
Zarte Melisse, dezente Anisnote und ein Hauch von Thymian - 
duftig, würzig und frisch wie Morgenluft in den Bergen  
Zutaten: Zitronenmelisse, Anis, Koriander, Thymian, 
Spitzwegerich, Apfelminze, Schafgabe, Ringelblumenblüten  

 

Light my Flame - Bio 
Kräutertee  
Das innere Feuer entfachen. Mit würzigem Ingwer, fruchtiger 
Zitrone und erfrischender Minze.  
Zutaten: Ingwer, Zitronenschale, schwarze Pfefferkörner, 
Anis, Pfefferminze, Koriandersaat  

 

Refreshing Mint  
Kräutertee  
Der typische Geschmack der Pfefferminze mit neuer 
Frischedimension durch Zitronengras  
Zutaten: Pfefferminzblätter (90%), Zitronengras  

Sweet Berries 
Aromatisierter Früchtetee 
Zutaten: Hibiskus, Apfelstückchen, Hagebuttenschale, süße 
Brombeeren, Himbeerstückchen, Orangenschale, Rosenblüten 

 

Darjeeling Summer Gold - Bio 
Schwarztee  
Indien-FTGFOP-Sommer  
Blumige Eleganz und ein köstlich rundes Aroma zeichnen diese 
herausragende Sommerpflückung aus. 
Zutaten: Schwarzer Tee 

 

Morgentau 
Aromatisierter Grüner Tee 
China -  Sommer  
Dir faszinierende Teekombination mit Sencha, fein-fruchtigem 
Mango-Zitrusgeschmack und Blüten  
Zutaten: Grüner Tee, Sonnenblumenblüten, Rosenblüten, 
Kornblumenblüten 

 

Let it Go - Bio 
Grün– und Kräutertee Mischung  
Loslassen und genießen. Charaktervoller Grüner Tee und 
sanfte Gewürze. 
Zutaten: Grüner Tee (55%), Kreuzkümmel, Brennnesselblätter, 
Anis, Fenchel, Zitronenschale 


