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Tomatencremesuppe
mit Mascarpone / Croutons / Basilikum-Pesto 7,5 €

Fischbouillon
mit Dorsch— und Seelachsfilet /
frischem Gemiise / Blatterteig-Fleuron 9 €

Franzésische Zwiebelsuppe
mit Toastbrot und Kase gratiniert 7,5 €

Biisumer Krabbensuppes) -
mit Nordseekrabben / Sahne / Toast 9 €

O

Kleiner gemischter Salat (wie gewohnt nach Omas Rezept)
mit hausgemachtem Dressing 4,5 €

Grofier gemischter Salat (wie gewohnt nach Omas Rezept)
‘ mit hausgemachtem Dressing / gebratene Hahnchenbrust /
b Krduterbutter / Holzofenbrot 16 €

Grofier gemischter Salat (wie gewohnt nach Omas Rezept)
mit hausgemachtem Dressing / gebratenes Seelachsfilet /
Krduterbutter / Holzofenbrot 16 €

Deklaration der kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe:

1 = mit Farbstoff 4 = mit Phosphat 7 = chininhaltig

2 = mit Antioxidationsmittel 5= mit SiBungsmittel 8 = koffeinhaltig

3 = mit Geschmacksverstarker 6 = enthalt Phenhylaminquelle 9 = mit Konservierungsstoff

Anderungswiinsche an unseren Gerichten in jeglicher Form erfiillt unser Kiichenteam sehr gerne. Aber aufgrund des massiven Anstiegs
von Anderungswiinschen berechnen wir fiir diesen Mehraufwand und das Beeintrachtigen der betrieblichen Ablaufe 1 €.



Original Wiener Schnitzel vom Kalb
Bratkartoffeln / Preiselbeeren / gemischter Salatteller mit
hausgemachtem Dressing 27,5 €

Putenschnitzel ,Cordon Bleu”
gefillt mit Putenschinken und Kdse / Pommes Frites /
gemischter Salatteller mit hausgemachtem Dressing 23,5 €

Geschmorte Ochsenbéickchen
Rotweinjus / Karotten / Kartoffel-Schnittlauch-Stampf 24,5 €

Rumpsteak
mit gestoBRenem schwarzen Pfeffer gebraten / Pommes Frites /
gemischter Salatteller mit hausgemachtem Dressing 28,5 €

Rumpsteak
gratiniert mit Butter, a la Café de Paris“/ Bratkartoffeln /
gemischter Salatteller mit hausgemachtem Dressing 28,5 €

Gebratene Schweinelendchen
Champignons / Pfifferlinge / Jus / Bratkartoffeln /
gemischter Salatteller mit hausgemachtem Dressing 22,5 €

Selbst gepékelter Schweinebauch )
vom Duroc-Strohschwein / zartes Schweinefilet /
SiiRkartoffel-Pommes / Backpflaumen-Teriyaki-SoRe /
gemischter Salatteller mit hausgemachtem Dressing 22,5 €
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' Anderungswiinsche an unseren Gerichten in jeglicher Form erfiillt unser Kiichenteam sehr gerne. Aber auf Grund des massiven Anstiegs
von Anderungswiinschen berechnen wir fiir diesen Mehraufwand und das Beeintréchtigen der betrieblichen Ablaufe 1 €.




Seelachsfilet im 5-Kornmantel /
RemouladensoRe / Bratkartoffeln / gemischter
Salatteller mit hausgemachtem Dressing 22,5 €

Scholle (im Ganzen) gebraten

in Butter oder mit Katenrauchspeck)/ Salzkartoffeln /
gemischter Salatteller mit hausgemachtem Dressing 27,5 €
(Krabben) zusatzlich: 1€ pro 10g)

Dorschfilet gebraten
MeerrettichsoRe / Maultaschen gefillt mit Labskaus /
gemischter Salatteller mit hausgemachtem Dressing 24,5 €

Dorschfilet

in Kokosmilch gediinstet / Nudeln mit Wasabi /
Erdnuss-Ingwerpesto / gemischter Salatteller mit
hausgemachtem Dressing 24,5 €

Zanderfilet gebraten
Mandelbutter / Salzkartoffeln / gemischter Salatteller mit
hausgemachtem Dressing 23,5 €

Pannfisch
gebratene Fischfiletstlicke / Bratkartoffeln / SenfsoRe /
gemischter Salatteller mit hausgemachtem Dressing 22,5 €

3 Matjesfilets
selbstgemachtes Apfel-Gurken-Sorbet /Meerrettichsahne /

Matjes:
- vor Erreichen der Geschlechtsreife verarbeitete
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Anderungswiinsche an unseren Gerichten in jeglicher Form erfiillt unser Kiichenteam sehr gerne. Aber auf Grund des massiven Anstiegs
von Anderungswiinschen berechnen wir fiir diesen Mehraufwand und das Beeintrachtigen der betrieblichen Ablaufe 1 €.

Heringe, die im traditionellen Verfahren durch Bratkartoffeln / gemischter Salatteller mit

fischeigene Enzyme in einer Salzlake fiir ungefshr 5 hausgemachtem Dressing 18,5 €

Tage reifen (traditionell in Eichenfassern)

- seinen Ursprung hat der Matjes in den 3 Matjesfilets

Niederlanden (sehr mild gesalzen) ) nach ,Hausfrauen Art“ / Bratkartoffeln /

;:LTC:::;::” Mo bion W A gemischter Salatteller mit hausgemachtem Dressing 18,5 € |
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Rote Bete Falafel

Schmorgemiise mit Feigen / Cashew-Sesam-Créme 18,5 €
(vegan)

3-erlei gebackene Gemiisesticks
Erbsen-Mandelmilchpiiree / Birnenchutney 18,5 €

{vegan)

Tagliatelle
Linsen-Bolognese / Burrata / gemischter Salatteller

mit hausgemachtem Dressing 19,5 €
(veggie)

Kasespitzle
Champignons / Lauchzwiebeln / gemischter Salatteller

mit hausgemachtem Dressing 19,5 €
(veggie)

Steinpilzravioli
in Zitronenthymian - Sahnesof3e / Walnussél / Tete de Moine /

gemischter Salatteller mit hausgemachtem Dressing 20,5 €
(veggie/Pasta)

Anderungswiinsche an unseren Gerichten in jeglicher Form erfiillt unser Kiichenteam sehr gerne. Aber auf Grund des massiven Anstiegs
von Anderungswiinschen berechnen wir fiir diesen Mehraufwand und das Beeintrachtigen der betrieblichen Ablaufe 1 €.
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/ ‘S’bis 12 Jahre

Portion Pommes frites
je 1x Ketchup & 1x Majonaise 650 Cent

Currywurst
Pommes frites / 1x Ketchup & 1x Majonaise 1050 Cent

Teigwaren
TomatensoRe oder sc. Bolognese / gemischter Salatteller mit
hausgemachtem Dressing 900 Cent

Niirnberger Rostbratwiirstchen
Kartoffelkroketten / Jus (braune SoRe) / saisonales Gemiise 950 Cent

Hédhnchen-Nuggets
Pommes frites / je 1x Ketchup & Majonaise / gemischter Salatteller mit
hausgemachtem Dressing 950 Cent

Putenschnitzel paniert
Pommes frites / je 1x Ketchup & Majonaise / saisonales Gemiise 950 Cent

Fischstdbchen
Pommes frites / je 1x Ketchup & Majonaise / gemischter Salatteller
mit hausgemachtem Dressing 950 Cent

Seelachsfilet gebraten
Salzkartoffeln / gemischter Salatteller mit hausgemachtem Dressing 950 Cent

Ungesund aber lecker!
Zu jedem Kinderessen
schenken wir euch ein U-Ei.
Wollt ihr ein zuséatzliches Ei,
dann bekommt ihr
das fir 1,5€




,<immer eine Siinde wert"
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Lauwarmer Schokoladenkuchen mit fliissigem Kern /
Bauernhof Mango-Sorbet 9,5 €

Créme brilée mit Zitronengras aromatisiert /
selbst hergestelltes Honigmelonensorbet 9,5 €

Heul Nicht Rum (2cl/42% vol.) /
dreierlei Schoko-Crossies 9 €

Rote Griitze aus eigener Herstellung
mit VanillesoRe oder geschlagener Sahne 8,5 €



S,immer eine Siinde wert”
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Schokoladen - Becher
1 Kugel Kinderschokoladen—Eis /
1 Kugel Schokoladen—Eis mit Schokoladensplitter /

SchokoladensoRe / Schokoladenstreusel / Sahne 7,5 €

Eierlikér — Becher
1 Kugel Schokoladen-Eis mit Schokoladensplitter /
1 Kugel Vanille-Eis / Eierlikor / Sahne 8 €

Kirbis-Vanille - Becher
2 Kugeln Vanille-Eis / Kiirbiskernél / Kiirbiskerne /
SchokoladensoRe / Sahne 8 €

Bananen - Becher
2 Kugeln Vanille-Eis / Bananenstiicke /
SchokoladensoRe / Sahne 8 €

Unsere Eissorten:
Vanille
Schokolade mit Schokoladensplitter
Joghurt-Himbeere mit Schokoladenstiicke
Joghurt-Zitrone
Kinderschokolade
Haselnuss
Mohn-Marzipan
Karamell-Toffee
Limetten-Basilikum-Sorbet (vegan)
Erdbeer-Sorbet (vegan)
Mango-Sorbet (vegan)

alle Eissorten sind:
- glutenfrei
- ohne Geschmacksverstarker
- ohne kiinstliches Aroma

1 Kugel Bauernhof-Eis 2,5 €

Extras:
Schlagsahne 1€
SchokoladensoRe 1€
Eierlikor 2€
bunte Streusel 50 Cent
Schokoladenstreusel 50 Cent
Jf Bauernhof Steffens
P s
fi Seit 1911 wird der Hof,
_/ heute in dritter Generation, gefiihrt.
Neben dem Anbau von Gerste, Ny

. Weizen, Raps & Gras fiir die Viehfitterung ;
4 produziert die Familie Steffens seit 2011
P eigenes EU-zertifiziertes Milcheis aus der \
L

)

tagesfrischen Milch Gleschendorfer Kithe und
sensationelle Sorbets. : 4
MMM‘M%




Wasser und Butter aufkochen,
Mehl & Starke hinzugeben, im Topf ,abbrennen”,
efullt mit: abschlieRend die Eier unterriithren.

Was ist Brandteig?
6“ Brandteig besteht aus:
/K Mehl, Starke, Eier, Wasser, Butter

Sahne 5 €
Bauernhof Vanille-Eis / Sahne 7 €

Heidelbeeren / Sahne 6,5 €
Heidelbeeren / Bauernhof Vanille-Eis / Sahne 8,5 €

Kirschen / Sahne 6,5 €
Kirschen / Bauernhof Vanille-Eis / Sahne 8,5 €

Rote Griitze / Sahne 7 €
Rote Griitze / Bauernhof Vanille-Eis / Sahne 9 €

Banane / SchokoladensoRe / Sahne 7 €
Banane / SchokoladensoRe / Bauernhof Vanille-Eis / Sahne 9 €

Bauernhof Schokoladen-Eis / SchokoladensoRe / Sahne 8 €
Bauernhof Schokoladen-Eis / Eierlikér / Sahne 8 €

Apfelkompott / Bauernhof Vanille-Eis / Eierlikér / Sahne 9,5 €

Windbeutel gefiillt mit:
Rhabarber, Erdbeeren, Himbeeren, Pflaumen

...bekommst du, wenn wir sie bei uns in Deutschland ernten kénnen...
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natur 4 €
mit Kirschen 6 €
mit Heidelbeeren 6 €

mit Apfelkompott 6 €

mit Rote Grlitze 6,5 €



Laffee & Loty

Tasse koffeinhaltiger Kaffee / Tasse koffeinfreier Kaffee 3,5€
Becher koffeinhaltiger Kaffee / Becher koffeinfreier Kaffee 4,5 €
Kédnnchen koffeinhaltiger Kaffee / Kdnnchen koffeinfreier Kaffee 5,5€

Espresso 2,5 €
- starker, aromatischer Kaffee mit Druck gebriiht

Doppelter Espresso 4,5 €
- starker, aromatischer Kaffee mit Druck gebriiht

Espresso Macchiato 3 €
- Espresso / aufgeschdaumte Milch

Espresso Chocolate 5 €
- Espresso / heiRe Schokolade / Schlagsahne

Affogato al caffé 5€
- Espresso / 1 Kugel Bauernhof Vanille-Eis

Milchkaffee 5 €
- Kaffee / heiRe, aufgeschaumte Milch

Cappuccino 4,5 €
- Espresso / heiBe aufgeschaumte Milch

Latte Macchiato 5,5 €
- viel heiRe Milch / Espresso / Milchschaum

Latte Macchiato - Vanille 6,5 €
- Vanillesirup / viel heiRe Mich / Espresso / Milchschaum

Latte Macchiato - Haselnuss 6,5 €
- Haselnusssirup / viel heiRe Mich / Espresso / Milchschaum

Becher heifle Schokolade 5 €
- heiBe Milch / Kakao / Schlagsahne Pharisder 6 €

) - Kaffee / Rum / Schlagsahne
HeiRe Schokolade - Baileys 6 €

- heiRe Schokolade / Baileys / Schlagsahne Kaffee Baileys (1) 6 €

- Kaffee / Baileys / Schlagsahne
HeiRe Schokolade - Rum 6 €

- heiRe Schokolade / Rum / Schlagsahne

HeiRe Schokolade - Amaretto 6 €
- heiRe Schokolade / Amaretto / Schlagsahne




Sweet Berries

Aromatisierter Friichtetee
Zutaten: Hibiskus, Apfelstiickchen, Hagebuttenschale, siiRe
Brombeeren, Himbeerstiickchen, Orangenschale, Rosenbliiten

Darjeeling Summer Gold - Bio

Schwarztee

Indien-FTGFOP-Sommer

Blumige Eleganz und ein k&stlich rundes Aroma zeichnen diese

herausragende Sommerpfliickung aus.
Zutaten: Schwarzer Tee

Morgentau

Aromatisierter Griiner Tee

China - Sommer

Dir faszinierende Teekombination mit Sencha, fein-fruchtigem
Mango-Zitrusgeschmack und Bliiten

Zutaten: Griiner Tee, Sonnenblumenbliiten, Rosenbliiten,
Kornblumenbliiten

Let it Go - Bio

Griin— und Krdutertee Mischung

Loslassen und genieRen. Charaktervoller Griiner Tee und
sanfte Gewiirze.

Zutaten: Griiner Tee (55%), Kreuzkimmel, Brennnesselblatter,
Anis, Fenchel, Zitronenschale

Stay in Balance - Bio

Krdutertee

Auszeit vom Alltag. Verwéhnende Momente durch feine
Schokoladennote und lieblichen Lavendel

Zutaten: Dattelstiickchen, Kakaoschale, Zimtstiickchen,
Zitronenverbene, Holunderbliiten, Kokosflocken,
Salbeibléatter, Brombeerblatter, Lavendelbliiten

Bergkrduter - Bio

Krdutertee

Zarte Melisse, dezente Anisnote und ein Hauch von Thymian -
duftig, wiirzig und frisch wie Morgenluft in den Bergen
Zutaten: Zitronenmelisse, Anis, Koriander, Thymian,
Spitzwegerich, Apfelminze, Schafgabe, Ringelblumenbliiten

Light my Flame - Bio

Krdutertee

Das innere Feuer entfachen. Mit wiirzigem Ingwer, fruchtiger
Zitrone und erfrischender Minze.

Zutaten: Ingwer, Zitronenschale, schwarze Pfefferkérner,
Anis, Pfefferminze, Koriandersaat

Refreshing Mint

Krdutertee

Der typische Geschmack der Pfefferminze mit neuer
Frischedimension durch Zitronengras

Zutaten: Pfefferminzbldtter (90%), Zitronengras




Glas 0,31 Glas 0,4l
Sinalco
(zZitrone/Orangew/Colag,s/
Cola ohne Zuckerq,sss9) 4€ 45€
Spezi (Sinalco Cola/Sinalco Orange)us 4€ 4,5€
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Das Wasser mit Stern

Gerolsteiner Mineralwasser ,Medium*

faffé‘?

Apfelsaft / Multivitaminsaft / Traubensaft/ Kirsch-Nektar /
Bananen-Nektar / Mango-Nektar / Maracuja-Nektar /
Rhabarber-Nektar / Schwarzer Johannisbeer-Nektar

Glas 0,2l
Glas 0,4l

Unsere Sdfte / Nektare als Schorle

Glas 0,21
Glas 0,41

4 €
5€

3,5€
4,5 €

Flasche 0,251 3 €

Gerolsteiner ,Naturell” stiller Mineralwasser Flasche 0,251 3 €

Gerolsteiner Mineralwasser ,Medium*

Gerolsteiner ,Naturell” stiller Mineralwasser Flasche 0,75l

Schweppes Bitter Lemon(2,7)
Schweppes Ginger Ale()
Schweppes Tonic Water(7)
Vitamalz

offene alkoholfreie
Getranke

Flasche 0,2l 3€
Flasche 0,2l 3€
Flasche 0,21 3€

Flasche 0,33l 3,5 €

Glas 0,11 2 €

Flasche 0,75l

6,5 €
6,5 €

Figtet

Richards Pfirsich
Richards Zitrone
Richards Blaubeere

Richards Granatapfel

Flasche 0,331 3,5 €
Flasche 0,331 3,5 €
Flasche 0,331 3,5 €

Flasche 0,331 3,5 €



Holsten

Herkunft: Hamburg
Brauerei: Carlsberg
Bittereinheit (IBU): 29
Biertyp: Pils
Brauprozess: untergarig

Duckstein

Herkunft: Libz
Brauerei: Carlsberg
Bittereinheit (IBU): 20
Biertyp: Red Ale
Brauprozess: obergarig
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Holsten Pils
Holsten Pils
Duckstein

Duckstein

Alsterwasser

Alsterwasser

Jever Fun - alkoholfrei

Jever Fun - alkoholfrei

Alsterwasser — alkoholfrei
(Jever Fun mit Sinalco Zitrone)

Alsterwasser — alkoholfrei
(Jever Fun mit Sinalco Zitrone)

(Holsten Pils mit Sinalco Zitrone)

(Holsten Pils mit Sinalco Zitrone)

aus der Flasche

Franziskaner Hefe-WeiRRbier

Franziskaner Hefe-WeiRbier
alkoholfrei

Jever Fun

Herkunft: Jever

Brauerei: Friesisches Brauhaus zu Jever
Bittereinheit (IBU): 32

Biertyp: Pils

Brauprozess: untergarig

Franziskaner WeiBlbier

Herkunft: Minchen

Brauerei: Spaten-Franziskaner-Brauerei
Bittereinheit (IBU): 12 / alkoholfrei: 10
Biertyp: Weizen

Brauprozess: obergérig

Glas 0,3l 4 €
Glas 0,5l 55¢€
Glas 0,3l 4 €
Glas 0,5l 5,5 €
Glas 0,3l 4 €
Glas 0,5l 5,5 €
Glas 0,3l 4 €
Glas 0,5l 5,5€
Glas 0,3l 4 €
Glas 0,5l 55€

Glas 0,5l 55 ¢€

Glas 0,5l 5,5¢€

/ Obergérig - Untergarig? \

obergarig: Die Hefe benétigt fiir die Umwandlung
von Zucker zu Alkohol 15-20 Grad. Dabei steigt die
Hefe an die Oberfliche und kann abgeschopft werde.
Es schmeckt fruchtig und aromatisch.

untergarig: Die Hefe benétigt die Zucker in Alkohol
Umwandlung 4-9 Grad. Nach der Garung sinkt die

Hefe auf den Boden des Girkessels. Es lasst sich
K langer lagern. /




Glas Prosecco
Martini Bianco
Martini Rosso
Martini extra dry
Sherry halbrocken

Sherry trocken

Aalborg Jubilaums Aquavit

Sambuca auf Eis

Helbing Kiimmel

Kiistennebel
(Sternanis / Korn)

Malteserkreuz Aquavit

Linie Aquavit

Fischer-Geist

Fiirst Bismarck Korn

Grappa di Prosecco

l e/}(faaé i ler,

Fernet Branca 42% 2cl
Ramazzotti 30% 2cl
Jagermeister 35% 2cl

3€
3€

3€

40% 2cl 3€
35% 2cl 3€
21,8% 2cl 3€
43% 2cl 3€
41,5% 2cl 3€
45% 2cl 3€
56% 2cl 35¢€
43% 2cl 3€
43% 2cl 4 €

Likorchen 7/

HeiBer Eierlikor

mit Sahne 14% 2cl 3,5€
Baileys auf Eis 17% 2cl 3,5€
DiSaronno Amaretto 28% 2cl 3 €
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(im Alten Land)
Knubberkirsche - Likor 17% 2cl 4 €
Aquavit Gold 40% 2cl 4 €
Krauter 35% 2cl 4 €

Willams - Gold 35% 2cl 4 €

Hullers

Dt

Brdande:
Obstbrand 42%  2cl
Kirschbrand 42% 2cl

Wild Schlehengeist 42%  2cl
Himbeergeist 42%  2cl
Williams Christbirne 42%  2cl

Marillenbrand 42%  2cl

mit Alkohol:

Gin Tonic(7)

(Kyle’s Club Gin 4cl/Schweppes Tonic
Water/Gurke/frisch gemahlener
Pfeffer/auf Eis)

Apérol Spritz
(Apérol/Secco/Soda/Orange/auf Eis)

Lillet Hugo
(Holunderbliitensirup/Lillet Blanc/
Soda/Limette/Minze/auf Eis)

Lillet Tonic
(Lillet Blanc/Schweppes Tonic Water/
Gurke/Minze/auf Eis)

o

4€
4€
4€
4€
4€
4€

(in der Eifel)

Grappa:

Ingwer 30% 2cl 4 €
Wildkirsche 32% 2cl 4 €
Nuss 32% 2cl 4 €

Marille 32% 2cl 4 €

L immer

8 €

8 €

8 €

8 €

ohne Alkohol:

Apérol Spritz alkoholfrei
(Monin Orangensirup/Schweppes
Tonic Water/Soda/Orange/auf Eis) 6 €

Horseman alkohlfrei
(Lyrey American Malt Whisky/Schweppes
Ginger Ale/Orange/auf Eis) 6 €

Gin Tonic alkoholfrei
(Siegfried Wonderleaf Gin/Schweppes
Tonic Water/Rosmarin/auf Eis) 6 €

Summer alkoholfrei
(Maracujasaft/Sinalco Zitrone/
Grenadine/Orange/auf Eis) 6 €



Franken

Bacchus
Bacchus - halbtrocken
Weingut Christine Prostler

Vollfruchtig und kraftvoll mit Aromen von Holunder und Maracuja, leicht
mineralisch und fiillig im Gaumen.

0,11-4 .

D€ 0251-9¢ 0,75-28 €
Christine Prostler gehort zu den neuen erfolgreichen Winzerinnen. Absolvierte
eine Winzerlehre und studierte im Anschluss Weinbau und Onologie. Christine

sammelte Erfahrungen in Stidafrika und Neuseeland. Fir ihr Weingut gilt:
,Wir ernten alles von Hand, zu 100% gesund und reif. Wir arbeiten eng mit der
Natur zusammen und wissen, Qualitat entsteht im Weinberg.”

Osterreich

Harmony
Gemischter Satz - trocken
Weingut Pfaffl

Spritzig und sehr lebendig mit vielschichtigen Fruchtnoten Niederdsterreich
im klassischen Charakter. Herrlich wiirzig im Gaumen.
0,75-28€

011-45€ ; 0251-9¢€

Die Geschwister Roman Josef Pfaffl und seine Schwester Heidi Fischer fihren
gemeinsam das Weingut, wobei ihre Eltern helfen, wo’s nur geht. Roman ist der
Winzer und Kellermeister wihrend Heidi sich um das Geschéftliche und das
Marketing kiimmert. Im Vordergrund des Weinbaus stehen der respektvolle
Umgang mit der Natur und der Blick firs Ganze. Sorgfiltiges Ausdiinnen und
Auslesen sowie viel Gespir fiir die Pflanze erméglichen es ihnen, Jahr fir Jahr
auf Wetterkapriolen einzugehen und eine hohe Qualitdt zu erzeugen.

Pfalz

»Ein Tag am Meer”
Sauvignon Blanc - trocken
Weingut Hammel

Aromen von weiBen Stachelbeeren, Grapefruit, Rhabarber und Maracuja
mischen sich mit Nuancen eine frisch geméahten Sommerwiese.

Olll - 4 5 € '
¢ ’ 0,25'-9€ 0'75_ 28€
Das Weingut Hammel wurde 1723 gegriindet. Der Winzer Christoph Hammel spritht vor
Ideen, sieht den Wein immer im Vordergrund und denkt neu, ohne die Tradition dabei zu
ignorieren. Mit seinen Erfhrungen us Osterreich, Spanien, Siidafrika und dem Denken eines
weltoffenen Menschen ist es ihm gelungen, Weine mit einer Seele zu schaffen.




Rheingau
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Riesling ,Classic” - trocken
Weingut Johannis Ohlig

Rund und harmonisch mit ausgewogenen Aromen von Apfel, Pfirsich
und Ananas in einem feinen Spiel mit Frucht und Sdure. Kraftvoll im
Gaumen mit einem eleganten Charakter.

0,11-45¢€ 0,251-9€ 0,75-28 €

Rieslinge stehen im Vordergrund des Weinguts Ohlig. Die Trauben werden
mehrfach selektiert und besonders schonend gelesen und gekeltert. Ohligs Ziel ist
es, den Geschmack zu treffen ohne den individuellen Charakter zu verfalschen. Als

gelernter Weinbautechniker verbindet er Tradition mit Moderne.

Pfalz

Lergenmiiller
Grauer Burgunder - trocken
Weingut Lergenmiiller

Junge Eleganz - frisch und saftig mit den belebenden Aromen von Apfel, Birne,
Aprikose und Ananas. Harmonisch in einer feinen Balance von Wiirze und Kérper.

0,11-45¢ v 0,251-9¢ 0,75-28¢

Fir die Familie Lergenmiiller steht fest, wenn es um die Qualitit geht, braucht
man einen strengen Blick. Fiir den Geschmack geniigt ein gutes Herz, ein
verwdhnter Gaumen und viel Hingabe zur Weinbereitung.

Rheinhessen

Sander WeiRburgunder

WeiRburgunder - trocken
Weingut Sander
BIO / vegan

Frisch und fruchtig mit kraftvollen Aromen von Birnen und
Apfeln und einem Hauch Zitrus im Geschmack.

011-45€ 0,251-9€ 0,75-28¢€
- Der mit dem Marienkéfer - d

Seit vielen Generationen im Familienbesitz.
Naturverbundenheit vom Pflanzen bis zur Flaschenabfiillung,
nicht gemacht, sondern gelebt. BIO nicht nur logisch, sondern

mit Herz und Verstand aus Uberzeugung.




Pfalz

»Sisse & Franz”
Rotwein Cuvée - lieblich
Weingut Hammel

Vollmundig und samtig mit anregender Beerenfrucht in einer
harmonischen RestsiiRe. Dezent wiirzige Noten am Gaumen.

0,11-45€ 0,25-9€

Der Winzer Christoph Hammel sieht den Wein im Vordergrund. Fortschritt durch
Umdenken ohne die Tradition zu verlieren. SpaR im Gals - Weine die schmecken und
Charakter haben, das ist sein Motto.

Osterreich

Strehn

Blaufrankisch - trocken
Weingut Strehn - Burgenland

Brombeere, Saukirsche gepaart mit Zimt und Nelke. herrlich
rund und kompakt.

0,11-45€ 0,251 -9€

Die Geschwister Pia, Patrick und Andy Strehn bewirtschaften das
Weingut in der vierten Generation und sind jedes Jahr aufs Neue
bemiiht, weitere Qualitdtssteigerungen zu erzielen.
Blaufrénkisch ist die Hauptrebsorte der Region.

0,75-28€

Rheinhessen

Sander Rotwein
Regent/Dornfelder - halbtrocken
Weingut Sander
BIO / vegan
Mild und samtig mit den gehaltvollen Aromen roter Beeren

in einem harmonischen Geschmackserlebnis.
Delikate Gewiirznote in weichem Tannin.

0,1l-45¢ ; 0,251-9¢

0,75-28 ¢

- Der mit dem Marienkéafer -

Seit vielen Generationen im Familienbesitz.
Naturverbundenheit vom Pflanzen bis zur Flaschenabfiillung,
nicht gemacht, sondern gelebt. BIO nicht nur logisch, sondern

mit Herz und Verstand aus Uberzeugung.

0,75-28€




Piemont

San Silvestro
Barbera Passito Appassimento - trocken
Cantine San Silvestro

Apufien

Kraftig und opulent mit den Aromen von Kirschen und
Beeren in anregender FruchtsiiBe. Leichte
Krauternoten in seidigem Tannin.
) 0,75-28 €
011-45€ ; 0251-9¢€ :

Appassimento:

Ist die italienische Bezeichnung fiir einen Vorgang bei der Weinbereitung, wo

die Trauben nach der Lese zwischen 2-4 Monaten auf Strohmatten oder in
speziellen Kasten im Freien oder in gut beliifteten Dachbdden getrocknet werden.

Apulien

Donna Marzia
Primitivo - trocken
Azienda Agricola Conti Zecca
Vollmundig und kraftvoll mit Aromen reifer
roter Friichte. Feinwiirzig mit leicht pikanten
Noten, harmonisch-weich im Gaumen.

0,11-45¢ 0
1251-9 ¢ 0,75-28 ¢
Geographisch gesehen ist Apulien der
,Absatz des italienischen Stiefels”.
Die adelige Familie Zecca griindete ihr Weingut im Jahr 1500.
»Tradition und Innovation in den Einklang mit der Natur zu
bringen und sich ausschlieBlich auf die eigenen Trauben zu
beschranken, das ist die Leidenschaft bei Conti Zecca”, so der
heutige Graf Francesco Zecca, der mit seinen vier Briidern das
Weingeschéft leitet. Schon seit Jahren gehéren die Weine von
Conti Zecca zu den hochst pramierten und ausgezeichneten
Weinen Italiens.—Leidenschaft fiir alle Sinne.

Australien

Hardy’s
Cabernet Shiraz Merlot - trocken
MclLaren Vale

vielseitiger Rotwein mit einem klaren Hauch von reifen Pflaumen,
Kirschen, schwarzen Johannisbeeren und einem Hauch Schokolade.

0,11-45€ 0,251-9€ 0,75-28€

Von dem Moment an, als Thomas Hardy 1850 in Australien ankam, baute er mit Einfallsreichtum,
Entschlossenheit und harter Arbeit ein Unternehmen auf, das seit iiber 160 Jahren besteht. Er gilt
als ,Vater der Weinindustrie Stidaustraliens”.

Auch heute noch fithren unsere Winzer Hardys Pioniergeist und Visiondrsgeist fort und kreieren
Qualitatsweine fir GenieRer weltweit. Dieses langjdhrige Qualitdtsversprechen, untermauert
durch iber 9000 Medaillen, garantiert unseren Kunden, dass sie mit Hardy's immer die beste Wahl
treffen — egal fiir welche Flasche sie sich entscheiden.




Wiirttemberg

Wild Rose
Rosé - halbtrocken
Weingut Christian Hirsch

Seine Aromen erinnern an frisch gepfliickte Erdbeeren, und eine
Touch Litschi, ist siiffig und saftig im satten Finale.

-28¢€
0,11-45€ 0,25/-9€ 0,75

Am FuBe des Heuchelbergs baut die Familie Hirsch seit
drei Generationen Wein an. Christian studierte
Onologie und ist 2013 in den elterlichen Betrieb

eingestiegen. Mit seiner Begeisterung und Leidenschaft
fur seine Weine tberzeugt er auf ganzer Linie.

Sudafrika

JJ de Wet & Son
Rosé - trocken
de Wetshof Estate

Fruchtig und frisch mit den Aromen reifer Beeren im nachhaltigen Geschmack.
Feine Gewiirznoten umspielen den Gaumen.

0,11-4,5¢ » 0,251-9¢ 0,75-28¢

Seit 1693 ist die Winzerfamilie de Wet am Kap zu Hause. Anfang der
70 er holt Danie de Wet, Jingster der Familie, trotz Einfuhrverbot, die
ersten Chardonnay Reben nach Siidafrika und legte damit den
Grundstein fiir eine Weinlegende.

Im Laufe der Jahre ist Danie fiir seine Weine mehrfach ausgezeichnet
worden. Er hélt sich 600 Enten fiir die Kaferjagd im Weinberg und jede
einzelne Rebe wird satellitengesteuert bewiéssert.

Er zahlt als Leitfigur am Kap.



