* Immer Freitags ab 16:00 Uhr
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Flammkuchen , Original”
Rauchspeck / Zwiebeln / Créme Fraiche 14,50 €

Flammkuchen ,Salmon“ ‘ )
Riucherlachs / Rauchspeck / Zwiebeln / Créme Fraiche

Flammkuchen ,Crevette”
Riesengarnelen in Knoblauch geschwenkt /
Rauchspeck / Zwiebeln / Créme Fraiche 21 €

Flammkuchen ,Vegetaria”
Tomaten / Basilikumpesto / Burrata /
Zwiebeln / Créme Fraiche 17 €

Flammkuchen , Orient”
getrocknete Feigen / Walniisse / Honig /
Rauchspeck / Zwiebeln / Créme Fraiche 18,50 €

Entstanden ist der Flammkuchen im Elsass um 1900.
Aus Uberzeugung backen wir unsere Flammkuchen
am offenen Feuer im Holzbackofen.

Unsere Kombinationen sind einfach und doch raffiniert:
Selbst hergestellter Teig aus hochwertigem Urweizen- (Dinkel) und Roggenmehl,

' Créme Fraiche,
kombiniert mit den unterschiedlichsten Belagvariationen.

Anderungswiinsche an unseren Gerichten in

{ jeglicher Form erfullt unser Kiichenteam sehr gerne. Aber auf Grund des massiven Anstiegs
von Anderungswiinschen berechnen

wir fur diesen Mehraufwand und das Beeintrichtigen der betrieblichen Abliufe 1 €.




